
 

Hällar med glaskeramisk yta

Glashällens tålighet 
Glaset är tåligt mot värme, kyla och 
temperaturchocker men som allt annat glas 
känsligt för slag av kantiga och vassa föremål. 
Om en kryddburk, pepparkvarn, sockerströare, 
knivspets eller liknande faller olyckligt kan 
hällen spricka. Den kanske inte spricker då 
något faller första gången men en spänning i 
glaset kan uppstå som gör att sprickan kan 
komma senare.  

 
 

Överkok av socker och sockerhaltiga 
maträtter 
I alla bruksanvisningar finns varningar för 
denna typ av överkok. Normalt ska en häll inte 
rengöras förrän den svalnat men detta gäller 
inte sockerhaltiga överkok som saft, sylt, 
mjölkchoklad, knäck, sockerlag eller spill av 
socker. 
• Överkok ska avlägsnas omedelbart med 

hjälp av rakbladsskrapan från den heta 
värme-zonen. 

• Tänk på att även rengöra ytan utanför 
zonen. 

• Fortsätt inte tillagningen utan att först 
rengöra kastrullens botten. Bäst är att byta 
till en ren kastrull. 

 

Sockerhaltigt överkok stiger snabbt i 
temperatur på en het värmezon. Det uppstår 
då en fast förening mellan överkoket/spillet och 
hällen. När överkoket avlägsnas, kan små 
delar av den glaskeramiska ytan rivas loss och 
ge skador i form av små håligheter (kratrar). 
Risken att få dessa skador ökar om överkoket 
skett i en kastrull med ojämn botten, vilken ger 
en punktvis högre temperatur på zonen. 
 
Viktigt! 
Även smält plast och fastbränd aluminiumfolie 
kan ge skador i form av större flisor och 
småsprickor i ytan om det inte genast 
avlägsnas. 
 
Obs! 
Dessa skador påverkar dock inte hällens 
funktion. 
 

 

 
 

 

 



 

 
Repor och andra skador i glaset 
Detta kan bero på följande: 
• Sandkorn eller liknande som hamnat på 

hällen eller under en kastrullbotten 
• Defekt kastrullbotten 
• Trasigt rakblad i skrapan 
• Repande rengöringsmedel eller svampar 
 

 
 
Missfärgning av hällen 
 
Fläckens utseende och möjlig orsak samt 
åtgärd 
Silverliknande fläckar och strimmor. 
• Uppstår när ett aluminiumkärl dras fram 

och tillbaka över hällen. 
• Regelbunden rengöring krävs. Blir med 

tiden annars svårt att få bort.  
 
Färgskiftande beläggning som uppträder 
ringformat i värmezonen. Regnbågsfärger. 
• Inbrända kalk- och saltrester från våta 

kastruller. I kombination med felaktigt 
rengöringsmedel kan dessa vara svåra att 
avlägsna. 

• Genom regelbunden rengöring med 
rengöringsmedlet undviks detta.  

 
Mörka fläckar i värmezonerna. 
• Överkok som bränt fast. 
• Använd rakbladsskrapan innan hällen har 

svalnat. Möjligheten att avlägsna överkok 
ökar om detta fortfarande är varmt.  

 
Ljusa fläckar, huvudsakligen i värmezonerna, 
ojämnt fördelade. Både dekor och keramikyta 
påverkad.  
• Kemisk reaktion i glaskeramikytan orsakad 

av kombinationen etsande 
rengöringsmedel och värme. 

• Kan inte åtgärdas. 
 
Delvis blek dekor eller ytliga dekorskador. 
• Dekoren bortfrätt genom lång påverkan av 

höga temperaturer på grund av ojämn 
botten på kokkärl i kombination med 
kemisk reaktion från rester av 
rengöringsmedel. 

• Kan inte åtgärdas. Undvikes genom korrekt 
rengöring och lämpliga kokkärl. 

 
Svarta fläckar och/eller strimmor även mellan 
värmezonerna. Repor och bortnött dekor. 
• Bortnötning av dekoren genom skavande 

kokkärl eller repande rengöringsmedel.  
• Kan inte avhjälpas. Undvikes genom 

användning av lämpliga kokkärl och 
rengöringsmedel.
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