Uppkokningstider

Sa har kan du sjalv kontrollera plattans
uppkokningstid

Kontrollera att kokkéarlet du tdnker anvénda har
en felfri och plan botten. Anvand vid testet ett
kokkarl med en bottendiameter som
6verensstammer med plattan/varmezonen. Da
testet utfores skall lock ej anvandas pa
kastrullerna. Endast en zon i taget ska testas.

1. Fyll pa kastrullen med 20°C vatten, mangd
enligt tabell nedan. Tank pa att kallvatten
direkt ur kran har betydligt lagre temperatur.

2. Stall kastrullen pa plattan/varmezonen och
satt plattan pa maxlage.Starta tidtagningen

3. Nar vattnet har natt 95°C. (Nar storre
bubblor stiger upp fran kokkarlets botten ar
temperaturen cirka 95°C.) Stoppa
tidtagningen

Hur lang tid ska det ta?

Detta beror pa plattans storlek och effekt (upp-
gift hittar du i bruksanvisningen) Vidare skiljer
det om det ar gjutjarnsplattor, glaskeramiska
héallar med varmezoner eller induktionszoner.
Nedan angivna uppkokningstider har utgatt fran
en hojning av vattentemperaturen fran 20°C till
95°C.

D& induktionszonerna testas skall kastruller med

magnetisk botten anvandas. Det ar ocksa viktigt
att kastrullens botten &r lika stor som zonen.

Induktionshall tEIS

Varme- Effekt Méangd | Uppkok- | Uppkok-
zon (watt) vatten | ningstid ningstid
diameter | Lage 9/ (liter) (minuter) | (minuter)
(mm) Booster pa lage med
9 booster
140 | 140072500 | 1.0 ca6 cas
180 | 1800/2800 | 15 ca’ ca5
220 2200/3100 2,0 cas8 cab

Varmezoner 1 glaskeramiska hallar

Yarmezaon Effekt h&ngd Uppkok-
diameter (mm)  |{weatt) vatten (liter) |ning=stic
[minLter’
140 1200 10 call
150 1700 15 cal?
20 2100 20 cal?
Gjutjarnsplattor
Platt=torlek Effekt h&ngd Uppkok-
diameter (mm)  {watt) vatten (liter) [ningstid
[minLter’]
145 1500 1,0 cald
145 1000 1,0 cal?
180 1500 15 cal?
220 2000 20 cail2

Vad kan en langre uppkokningstid bero pa?

Kokkarlets utformning

Materialet i kastrullens botten kan paverka

uppkokningstiden nagot, men den viktigaste

inverkan har kastrullens planhet och
bottendiameter.

o Kokkarlets bottendiameter ska vara lika stor
eller nagot stérre an plattan/varmezonen.

e Kokkarlets botten maste vara plan. Varmen
Overfors da effektivast fran zonen eller plattan
till karlet. Vissa kokkarl kan vara lite konkava
(inatbojda) i kallt tillstind men utvidgas och
blir plana nér de blir heta. Oftast galler detta
flerskiktsbottnar, d v s de som har en botten
med lager av olika metaller.

o  Kokkéarl med mycket konkav botten ger dalig
varmekontakt, vilket ocksa leder till langre
uppkokningstid.

e  Kokkarl med konvex (utatbojd) botten snurrar
latt p& glaskeramikhallen och ger dalig
varmekontakt, vilket leder till langre
uppkokningstider.
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Andra faktorer som paverkar
uppkokningstiden

e Borduiglesbygd hander det att spanningen
kan vara lagre 4n normalt (spanningsfall),
vilket forlanger koktiderna.

Glaskeramikhéll

En varmezon pa en glaskeramikhall stéller storre
krav pa kokkarlen &n en gjutjarnsplatta.
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